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UN BUFFET

COME SI DEVE

Tartare di salmone con lime

Carpaccio di fassona con olio al basilico

Diversi tipi di focacce gourmet

Bruschette tre versioni: con cipolla caramellata, con

stracciatella e classica

Mini porzioni di torta salata con verdurine di stagione

Primo piatto dello Chef

Dolci mono porzioni

DRINK A SCELTA:

Calice di prosecco

Calice di vino rosso o bianco

Analcolici

ACQUA E COPERTO INCILUSI
30 EURO A PERSONA




